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心も体もほっこり温まる冬の“超濃厚チーズ祭り”はじまります！

カロリー爆弾のチーズ料理！？
溺れるほどのマカロニ×チーズの『マッケンチーズバーガー』

12月7日(火)より新発売
～見た目◎美味しさ◎ボリューム◎の大満足間違いなしの冬のチーズバーガーが勢揃い～

2021年12月1日
株式会社KICHIRI

昼間は暖かくても朝晩は冷え込む日が多くなり、いよいよ本格的に冬が到来してきました。寒い季節に
ほっこり体も心も温めてくれる、みんなが大好きな食材・チーズを使って、いしがまや GOKU BURGERで
は冬のチーズ祭りを開催します。自慢の石窯焼きの100％ビーフパティとコクのある2種類のチーズを3段に
重ねた不動の人気No.1メニュー「ゴッドチーズバーガー※」に加え、アメリカの家庭料理「マッケンチー
ズ」(マカロニ＆チーズ)がたっぷりと入ったボリューム満点な「マッケンチーズバーガー」や、天使の羽の
ように白くふわふわした優しい口当たりの「エンジェルチーズバーガー」を2021年12月7日(火)より新しく
発売し、色々な種類のチーズバーガーをお楽しみいただきます。

「マッケンチーズバーガー」は、とろとろに溶かしたチーズにマカロニを絡めたアメリカでは定番の家庭
料理「マッケンチーズ」をハンバーガーに閉じ込めました。マカロニにチェダーチーズをたっぶり絡めた
マッケンチーズがバンズからこれでもかと溢れんばかりのボリューミーなチーズバーガーです。味と食感の
アクセントにカリカリのフライドベーコンを入れ、さらに仕上げにトリュフオイルをかけ、本場アメリカの
ガツンとした味にプラスして風味豊かな香りも楽しめるように仕上げました。

「エンジェルチーズバーガー」は、味にクセがなくマイルドなコクとうま味が万人受けする人気のゴーダ
チーズをたっぷり入れました。香ばしくジューシーなビーフパティにふわふわの軽く優しい口当たりのチー
ズが合わさることで最初から最後までビーフとチーズのおいしさが口いっぱいに広がる濃厚チーズバーガー
です。

あなたはどのチーズバーガーがお好み？

※「ゴッドチーズバーガー」は、チーズ好きに送る最高峰のチーズバーガーです。贅沢にレッドチェダーチーズとホワイトチーズの2種類のチ
ーズを使用し、それをパティ3枚に挟んだチーズ×チーズ×チーズのハンバーガーです。

■アメリカのカロリー爆弾定番家庭料理・マカロニ×チーズのバーガー新登場！
チーズバーガーの種類を増やし、冬の超濃厚チーズ祭りを開催します！

国内外で飲食事業を展開する株式会社KICHIRI(本社：渋谷区、代表取締役社長：平田 哲士)が運営する、石
窯焼きにこだわったハンバーグ専門店『いしがまやハンバーグ』初のグローバル旗艦店
『いしがまや GOKU BURGER』は、人気No.1の2種類のチーズ×自慢のビーフパティを3段重ねた「ゴッド
チーズバーガー」に加えて、新しくマカロニにチェダーチーズをたっぶりと絡めた「マッケンチーズバー
ガー」と、ふわふわのゴーダチーズを溢れんばかりに使用した「エンジェルチーズバーガー」を2021年12月
7日(火)より期間限定で発売します。



■「いしがまや GOKU BURGER」 とは

店舗名：いしがまや GOKU BURGER(ゴクバーガー)
住所：東京都渋谷区神宮前5-8-5 ジュビリープラザビル2F
アクセス：「表参道駅」「明治神宮前駅」から徒歩２分

「表参道ヒルズ」正面ビル２階
TEL：03-3409-1148
営業時間：11:00～23:00(L.O.22:00)
定休日：年中無休
総席数：49席
公式 Instagram：https://www.instagram.com/gokuburger/
公式TikTok：https://www.tiktok.com/@gokuburger

「いしがまや GOKU BURGER」店舗情報

＜本件に関するお問い合わせ＞
株式会社KICHIRI 広報担当：松永・小林

TEL：03-5466-3456・080-4328‐6582 ／ e-mail：press@kichiri.co.jp

NEW<マッケンチーズバーガー>
・価格：1,958円(税込)
・発売日：2021年12月7日(火)
・内容：
牛肉100％パティ、マカロニ、レッドチェダーチーズ、
フライドベーコン、トリュフオイル

■商品概要

NEW<エンジェルチーズバーガー>
・価格：2,508円(税込)
・発売日：2021年12月7日(火)
・内容：
牛肉100％パティ、レッドチェダーチーズ、ゴーダチーズ

<ゴッドチーズバーガー>
・価格：2,728円(税込)
・内容：
牛肉100％パティ、レッドチェダーチーズ、ホワイトチーズ

2010年に吉祥寺でのオープンを皮切りに、商業施設内を中心に国内25店舗(内フランチャイズ3店舗)、インドネ
シア1店舗、計26店舗(2021年11月現在)展開しているハンバーグ専門店「いしがまやハンバーグ」が表参道に出
店した初のグローバル旗艦店。豊かな風味の中にも甘みがあり、柔らかい肉質でジューシーな牛肉100%を使用
し、独自に開発したハンバーグ専用石窯で焼き上げたハンバーグをそのまま活かして特製バンズにはさみ、「い
しがまや GOKU BURGER」限定でハンバーガーとして提供。 手の汚れを気にせず召し上がっていただくために
GOKU GLOVE(ブラック手袋)をつけてソースにディップして最後の一口まで味の変化を楽しみながら食べていた
だくというハンバーグの新しい食べ方を提案しています。
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