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国内外で飲食事業を展開する株式会社KICHIRI(本社：渋谷区、代表取締役社長：平田 哲士)が運営する、

ルクア大阪(大阪市北区梅田 3-1-3 地下2階)「キッチン＆マーケット」内のイタリアの食物販とレストラン

が融合した陽気なイタリアンフードマーケット「merca(メルカ)」は、イタリアらしいクリスマスを楽しん

でもらうため、merca内で2,000円(税込)以上購入した方全員にクリスマスプレゼントが当たる「サンタ

ガチャ」と「ベファーナガチャ」2種類のガチャガチャ企画を2019年12月21日(土)から12月25日(水)ま

での期間限定で実施します。

昨年今年と2年連続、14日間開催しオープンから行列ができるなど毎日200個が完売するほど人気を博した、

究極の運試しパスタ「ガチャパスタ」のクリスマスバージョンが2019年12月21日(土)～25日(水)までの期間限

定で登場します。今回のクリスマスバージョンのガチャは、merca内で2,000円(税込)以上購入した方全員がク

リスマスプレゼントとして「サンタガチャ」「ベファーナガチャ」2種類のガチャガチャからどちらか1つを選ん

で回すことができます。

クリスマスガチャ！あなたはサンタと魔女ベファーナのどちらからプレゼントをもらう？

生ハム年間パスポートや高級チョコレート1年分、まさかの“炭”が当たる！

「サンタガチャ」「ベファーナガチャ」登場

＜本件に関するお問い合わせ＞
株式会社KICHIRI 広報：松永・森下 TEL：03-5466-3456 ／ e-mail：press@kichiri.co.jp

2019年12月21日(土)～12月25日(水)の期間限定開催

■回せ！回せ！クリスマスガチャ登場！ 2,000円(税込)以上購入で
食事系や甘い系のクリスマスプレゼントをゲットするチャンス！！

※写真はイメージです。

「サンタガチャ」は、生ハム年間パスポートやピッツェリアお食事券3,000円分

といった食事系のプレゼントを用意。「ベファーナガチャ」は、イタリアでは知ら

ない人がいない老舗高級チョコレート“Venchi(ヴェンキ)”1年分(365個)といった

豪華プレゼントから、魔女のいたずらの“炭”まで幅広いラインナップです。

イタリアのクリスマスは、サンタクロースもいますが、“べファーナ”という魔女

がプレゼントを持って子どもたちの家を訪れ、良い子にはお菓子、悪い子には“炭”

を靴下に入れるという文化があります。また子どもたちだけでなく、両親や祖父

母、親戚、兄妹、恋人、友人などにも、クリスマスプレゼントとしてパスタ・ワイ

ン・チョコレート・サラミなどの詰め合わせを渡す楽しみ方もあります。

mercaは、クリスマスガチャを通して、1人でも多くのお客様にイタリアらしい

クリスマスを体験してもらいたく、期間中はサンタクロースとイタリアのクリスマ

スの象徴である魔女“ベファーナ”が店頭に登場し、会場を盛り上げます。イタリア

ならではのクリスマスをぜひこの機会に味わってみてください。
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サンタガチャ
<☆☆☆> （いずれか1つ）
・生ハム年間パスポート
・イタリアンエスプレッソ年間パスポート

<☆☆>（いずれか1つ）
・ハム&チーズプレートボトルワイン付き
・プライムステーキ300g
・ピッツェリアお食事券3000円分
・ピザマルゲリータ1枚やパスタポモドーロ1皿

<☆> （いずれか1つ）
・フォカッチャ券
・パスタカップ券
・ピッツェリア10%割引券
※返金や商品の返品・変更は一切できません。

■実施概要

ベファーナガチャ
<☆☆☆>（いずれか1つ）
・Venchiのチョコレート1年分(365個) 
・イタリアンエスプレッソ年間パスポート

<☆☆> （いずれか1つ）
・フルーツビュッフェディナーご招待
・ストロベリースパークリングボトル
・イタリアンジェラート
・バスクチーズケーキ

<☆> 
・炭→？
(※炭が魔女の魔法でなにかに換わります。)

<雑貨販売>
クリスマスをさらに楽しく盛り上げる様々な雑貨を用意。部屋を飾ったり、パーティーにも大活躍間違いなし。

<イタリア伝統のクリスマススイーツ“パネットーネ”>
イタリアでクリスマスケーキにあたる“パネットーネ”は、ミラノ発祥、ブリオッシュ生地にドライフルーツが練り
こまれたフルーツケーキで、子どもから大人まで幅広い層に愛されるイタリア伝統のクリスマス菓子です。
大きさが特徴のこの焼き菓子を、クリスマス期間にデザートや朝食として少しずつ食べるという文化があります。

<イタリア老舗チョコレートブランドVenchi・caffarelチョコレートクリスマスVer.>
“Venchi(ヴェンキ)”は1878年に、“caffarel(カファレル)”は1826年に、それぞれイタリアのトリノで創業された
老舗ブランドでイタリアでは知らない人がいない程有名な高級チョコレートブランド。おしゃれで可愛いアン
ティークデザインのチョコレート缶等がクリスマスバージョンになり、チョコレートだけでなく、アンティークと
しても楽しめる逸品です。

<ギフトワイン>
クリスマスパーティーで色々な味を楽しめるようにイタリアワインをセットでご用意。

【実施期間】2019年12月21日(土)から12月25日(水)まで

【実施時間】10：00～22：00     ※なくなり次第終了

【対 象】merca内で2,000円(税込) 以上購入の方全員

※購入の際にガチャ券をプレゼントします。

■プレゼント内容

■まだまだ楽しみいっぱい！mercaがお届けするクリスマスマーケット

はずれ無し！



■「merca(メルカ)」とは

店舗概要
店 名：merca(メルカ)
住 所：大阪市北区梅田 3-1-3 地下2階 キッチン＆マーケットルクア大阪店内
電 話：06-6151-2674
営 業 時 間：10：00～23：00
定 休 日：不定休(施設に準ずる)

「merca(メルカ)」は、イタリアの食物販とレストランが融合した陽気なイタリアンフードマーケットで

す。“買う・食べる・ 集まる”をコンセプトに、新鮮な食材や惣菜、グロッサリーを買って帰るだけでな

く、物販エリアとダイニングエリアなど、食にまつわるすべてのシーンを融合させ、食に関する新しい楽し

み方を提供する新業態「キッチン＆マーケット」内にあります。

朝はコーヒーとパニーニ、ランチは窯焼きピッツァや自家製生パスタデリ、仕事終わりにはワイン片手に

生ハム＆チーズとバルメニューで乾杯！チョコレートの滝が甘い香りを漂わせ、スイーツ、パスタやピッ

ツァの職人が元気に腕を振るい、見ても食べても楽しい食材に囲まれて、歩くだけでもハッピーになれる、

1日に何度も通いたくなる陽気なエリアです。

高さ約2.6メートル！巨大チョコレートファウンテンタワー
世界中から選りすぐりのチョコレートが400種類以上！ “チョコレートバー”コーナーに設置
される約2.6メートル の高さから滝のように流れるチョコレートタワーは必見！ イタリア
の老舗チョコレートブランド「Venchi(ヴェンキ)」 が１粒から量り売りで販売！濃厚すぎ
るチョコレート ジェラートや、熱々のチョコレートをその場でかけて仕上げるチョコケー
キなど、チョコレートスイーツが勢ぞろい！

本場のテイストそのままに！ エスプレッソがなんと1杯80円！
エスプレッソはイタリア人にとって生活の一部。一日に何度も訪れるバールのように本場イ
タリア文化を気軽に体験できるカフェ＆バーコーナーでは、 エスプレッソを1杯80円(税抜)
で販売！その他、ナポリコーヒー「KIMBO」や、イタリアンカクテルのほか、ティラミス
やパニーニなどの軽食も販売。

幅広くイタリアワインが楽しめる “イタリアン角打ち”！
フランス・ドイツ・スペイン・国産はもちろん、イタリア全20州のワインが揃うコーナー
では、1,000種類以上を品揃え。グラスワインが480円(税抜)から呑めるイタリアン角打ち
コーナーも登場！

好きな種類を自由に組み合わせ！色鮮やかなフォカッチャ
フォカッチャは5種類をご用意！好きな味を自由に2種類選んで購入でき、専用のオーブン
で温めればいつでも熱々のフォカッチャが味わえる！2枚 380円(税抜)

旬の果物を思う存分楽しめるランチビュッフェ＆ディナービュッフェ！
旬の果物をジュース、クレープ、パフェにして楽しめる。テイクアウトはもちろん、
フルーツパーラー も併設。メルカパーラーでは果物屋ならでは旬のフルーツを思う存分楽し
めるフルーツ食べ放題付きのランチビュッフェ＆ディナービュッフェを実施。
ランチはローストビーフやビーフシチューなどのメイン料理から１つ選んでもらい、
旬のフレッシュフルーツ・台湾スイーツ・タピオカ・パンケーキなど食べ放題で1,980円(税
抜)。ディナーはさらに飲み放題付きで2,800～3,800円(税抜)とお得。

気軽にテイクアウト！本格生パスタが500円
自家製パスタ工房で作る生パスタは店内でのお召し上がりはもちろんテイクアウトもOK！ボロネーゼ、
えびカレー、ミートボールのトマト煮込み、カルボナーラの4種類から好きなソースをチョイス。
1カップ 500円～(税抜)というリーズナブルな価格！

職人技が光る空飛ぶピッツァ！目の前の石窯で作る本格ピッツァは格別
ピッツァの発祥地、ナポリで発展してきた効果的に空気を混ぜ込むための“フライングピザ”の
職人技が楽しめる窯焼きピッツァ！「マルゲリータ」 1,180円 (税抜)


